
МКОУ «Черкасскопореченская

средняя 

общеобразовательная школа»

«Каша жидкая молочная из манной

крупы с маслом и сахаром»



В кипящую жидкость (молоко с водой) добавляют соль, сахар и перемешивают. 

Затем тонкой струйкой всыпают подготовленную манную крупу при непрерывном 

помешивании и варят 20 мин. 



Кашу отпускают с 

сахаром и маслом, 

или с сахаром, или 

с масло.



Каша манная варилась: 

Всё пыхтела, пузырилась.

Из кастрюльки убежала, 

На тарелочки попала. 

Мы её поймаем ложкой,

И попробуем немножко. 

Зачерпнём разок-другой 

Ложку целую с горой. 

Ай да каша! Как вкусна!

Всю съедим её до дна!



Приятного аппетита !!!


